
BREAKFAST 

FUN , FRESH, FLAVOURFUL  



FORMULES COMPLÈTES

Gaufre, oeuf au plat, saumon fumé, oignons rouges, tomates cerises
et roquette / Waffle, fried eggs, smoked salmon, red onion, cherry
tomatoes and arugula 

27,50€

benedicte bowl (saumon OU bacon) 

Egg muffin bowl 

Monkey

classic

nutella/sucre

americain 

Pancakes 

Confiture de framboises, beurre de cacahuète, bacon et
framboises / Raspberry jam, peanut butter, bacon and raspberries

Sirop d'érable et compotée de fruits rouges / 
Maple syrup and red fruits compote

Banane, caramel beurre salé et noix de pécan / 
Banana, salted butter caramel and cashews

AU CHOIX:
- UN BOWL / A BOWL
- UN PANCAKE OU UNE GAUFRE / A PANCAKE OR A WAFFLE
- UNE TARTINE / A TOAST
- UNE BOISSON CHAUDE / A HOT DRINK
- JUS D'ORANGE FRAIS OU PAMPLEMOUSSE FRAIS OU CITRON FRAIS

PETIT-DÉJEUNER / BREAKFAST 
(9H00-11H30 EN SEMAINE / 10H00-13H00 LE SAMEDI)

Muffin anglais, oeufs pochés, saumon fumé OU bacon, écrasé d'avocat, salade, tomates cerises et sauce hollandaise/
English muffin, poached eggs, smoked salmon OR bacon, mashed avocado, salad, cherry tomatoes, hollandaise sauce 

Muffin anglais, cheddar, bacon, oeuf au plat, salade / English muffin, cheddar, bacon, fried egg and salad 

Granola bowl 
Yaourt grec, granola sucré maison, pomme cannelle, compote de pomme, tourbillon de cannelle et caramel beurre salé /
Greek yogurt, homemade sweet granola, apple cinnamon, apple compote, cinnamon swirl and salted butter caramel

exotique bowl 
Faisselle, ananas, fruit de la passion, grenade, mangue, noix de coco, noisettes, noix de cajou/
Faisselle, pineapple, passion fruit, pomegranate, mango, coconut, hazelnut, cashews 

Gaufres/waffles
style royal

americain 

nutella

Gaufre, oeuf au plat, bacon et cheddar /
Waffle, fried eggs, bacon and cheddar 

Tartines/Toasts 
saumon
Saumon fumé , écrasé d'avocat, tomates cerises, roquette et oeuf au plat / 
Smoked salmon, mashed avocado, cherry tomatoes, arugula and fried egg 

feta
Feta, grenade, écrasé d'avocat et roquette / Feta, pomegranate, mashed avocado and arugula 

Bowls

SUCRE

Houmous by G
Houmous, feta, grenade, écrasé d'avocat, oeuf au plat  / Humus, feta, pomegranate, mashed avocado, fried egg

porridge banana bowl 
Chocolat, beurre de cacahuètes, flocons d’avoine, banane caramelisée, caramel beurre salé et myrtilles / 
Chocolate, peanut butter, oat meal, caramelized banana, salted butter caramel, blueberries



A LA CARTE

Gaufre, oeuf au plat, saumon fumé, oignons rouges, tomates cerises et roquette / 
Waffle, fried egg, smoked salmon, red onions, cherry tomatoes and arugula 

specials bubblies

la style royal

l'americaine 
Gaufre, oeuf au plat, bacon et cheddar /
Waffle, fried egg, bacon and cheddar 

16,50€

15,50€

les waffles bubblies salées

la bénédicte 
Gaufre, saumon fumé OU bacon, avocat, oeuf poché, sauce hollandaise, cresson /
Waffle, smoked salmon OR bacon, avocado, poached egg, hollandaise sauce, cress

16,50€

Pain, avocat, oeuf poché, cresson / Bread, avocado, poached egg, cress
avocado toast 12,50€

Pain, avocat, feta, grenade, oeuf au plat, roquette / Bread, avocado, feta, pomegranate, fried egg, arugula
feta toast 13,50€

Pain, houmous, avocat, feta, grenade, oeuf au plat / Bread, humus, avocado, feta, pomegranate, fried egg
by G toast 14,50€

Pain muffin, avocat, saumon fumé OU bacon, pommes grenaille, sauce hollandaise, salade / 
Muffin bread, avocado, smoked salmon OR bacon, potatoes, hollandaise sauce, arugula

benedicte bowl

14,50€
Pain multi-céréales, écrasé d’avocat, oeuf brouillé et bacon  / 
Multi-grain bread, mashed avocado, scrambled egg and bacon

Toast Bubblies 

17,50€

Oeufs, brie, bacon, herbes et  pain grillé /  Eggs, bacon, brie cheese, onions, herbs, grilled bread

omelette bubblies 15,50€

Oeufs, poivrons, oignons rouges, poireaux, jalapenos, maïs, pousses d'épinards, herbes fraîches / 
Eggs, paprika, red onions, leeks, jalapenos, corn, spinash, fresh herbs

veggie omelette 14,50€

 Brioche, crème philadelphia, pomme caramélisé à la cannelle et caramel beurre salé / 
 Brioche, Philadelphia cream, caramelized apple with cinnamon and salted butter caramel

french toast 12,50€

Saumon fumé, avocat, oeuf au plat, oignons rouges, roquette / Smoked salmon, avocado, fried egg, red onions, arugula
salmon toast 15,50€

PETIT-DÉJEUNER / BREAKFAST 
(9H00-11H30 EN SEMAINE / 10H00-13H00 LE SAMEDI)



A LA CARTE

waffles sucrées

granola maison 
Yaourt à la grec, granola, noix, caramel beurre salé, spéculoos, poire pochée /
Greek yogurt, granola, nuts, salted butter caramel, speculoos, poached pear 

11,50€

11,50€

les bowls sucrés

11,50€

gaufre nutella 8,50€

Sirop d'érable et compotée fruits rouges / 
Maple syrup, red fruits compote

gaufre bubblies 12,50€

acaï bowl
Acaï, granola, banane, grenade, kiwi, myrtilles, flocon de coco / 
Acaï, granola, banana, pomegranate, kiwi, blueberries, coco chips

11,50€porridge banana bowl
Chocolat, beurre de cacahuètes, flocons d’avoine, banane caramelisée, caramel beurre salé et myrtilles / 
Chocolate, peanut butter, oat meal, caramelized banana, salted butter caramel, blueberries

pancakes

gaufre sucre

gaufre sirop d'érable

gaufre myrtille

7,50€

8,50€

10,50€

Compotée de fruits rouge, sirop d'érable / 
Red fruits compote, maple syrup

pancakes classic

gaufre pomme cannelle 9,50€

Banane, caramel beurre salé, noix de pécan / 
Banana, salted butter caramel, pecan nuts

gaufre monkey 12,50€

homemade bubblies cakes

banana bread 6,50€

carrot cake

lemon cake and poppy 

cinnamon apple cake8,00€

6,50€

6,50€

12,50€

Banane, caramel beurre salé, noix de pécan / 
Banana, salted butter caramel, pecan nuts

pancakes monkey 12,50€

pancakes myrtille 11,50€

Confiture de framboise, beurre de cacahuètes, bacon, sirop d'érable/ 
Strawberry jam, peanut butter, bacon, maple syrup

pancakes americains 13,50€

Oeufs brouillés, bacon, cheddar et sirop d’érable / Scrambled eggs,
bacon, cheddar, maple syrup

pancakes brouillés 14,50€

DEMANDEZ AUSSI NOS PANCAKES SANS
GLUTEN ET SANS LACTOSE (+1,50€)!

granola exotique 
Yaourt à la grec, granola, mangue, fruit de la passion, ananas confit, chips de noix de coc et sirop d’érable /
Greek yogurt, granola, mango, passion fruit, candied pineapple, coconut chips and maple syrup

PETIT-DÉJEUNER / BREAKFAST 
(9H00-11H30 EN SEMAINE / 10H00-13H00 LE SAMEDI)



LUNCH  
FUN , FRESH, FLAVOURFUL  



SUPERBOWLS PROTEINÉS

BIBIMBAP

HOUMOUS MAISON GUACAMOLE MAISON 

L'ORIENTAL KEFTAS

DEJEUNER / LUNCH  (NON STOP 11H30-18H00) 

POKE BOWL SAUMON (OU VERSION TERIYAKI OU SCAMPIS)
Riz blanc, saumon frais OU teriyaki OU scampis, concombre, tomates cerises, gingembre confit, avocat,
mangue, oignons rouges et sauce sriracha mayonnaise / White rice, fresh salmon OR teriyaki OR scampis,
cucumber, cherry tomatoes, candied ginger, avocado, mango, red onions and sriracha mayonnaise sauce

Riz blanc, boeuf mariné, légumes, champignons shitaké, oeuf bio au plat et sauce piquante /
White rice, marinated beef, vegetables, shiitake mushrooms, fried organic egg and spicy sauce

24,50€

23,50€

24,50€
Taboulé de perles de couscous, keftas d'agneau maison, feta, concombres, tomates, abricots confits, grenade,
olives noires, raisins secs, sauce yaourt et herbes / Tabbouleh, homemade lamb koftas, feta, cucumbers,
tomatoes, candied apricots, pomegranate, black olives, raisins, yogurt and herbs sauce

15,50€

12,50€

15,50€
Feta, oignons rouges et grenade
/ feta, red onions, pomegranate

TACOS SHAWARMA POULET
Houmous maison, feta, grenade, oignons rouges,
poulet, sauce yaourt / humus, feta, red onions,
pomegranate, chicken, yogurt sauce

Purée d'avocat / Mashed avocado

14,50€TACOS SAUMON TERIYAKI
Iceberg, avocat, oignons rouges, saumon, coriandre,
graines de sésame, citron vert, sauce sriracha / Salad,
avocado, red onions, salmon, coriander, sesame seeds,
lime, sriracha sauce

TARTARES 

TARTARE DE BOEUF
Boeuf coupé au couteau, halloumi, whisky & oignons frits / 
Knife-cut beef, halloumi, whiskey & fried onions

TARTARE DE SAUMON à L’ASIATIQUE
Saumon, avocat, mangue, fruit de la passion, oignons rouges et herbes fraîches /
Salmon, avocado, mango, passion fruit, red onions and fresh herbs

- FRITES OU FRITES DE PATATE DOUCE / FRIES OR SWEET POTATO FRIES

ACCOMPAGNEMENTS AUX CHOIX / SIDE CHOICES:

- RIZ / RICE
- POMMES DE TERRE SAUTÉES / FRIED POTATOES
- SALADE / SALAD

25,50€

25,50€

STARTERS TO SHARE

(2 PIÈCES) (2 PIÈCES)



BUBBLIES SPECIALS 

CABILLAUD  À L’INDIENNE

SHAWARMA CHICKEN

BIBIMBAP VÉGÉ

POKE BOWL FALAFEL

L'ORIENTAL FALAFEL
Taboulé de perles de couscous, falafels, feta, concombres, tomates, abricots confits, grenade, olives noires, raisins
secs, sauce yaourt et herbes / Tabbouleh, falafels, feta, cucumbers, tomatoes, candied apricots, pomegranate,
black olives, raisins, yogurt and herbs sauce

PUMPKIN VIBES

CAULIFLOWER SHAWARMA

SALMON “BURRITO” STYLE

LAMB BLACK GARLIC
Filet d’agneau, lentilles beluga, patates douces, grenade, jus d’agneau / 
Lamb fillet, beluga lentils, sweet potatoes, pomegranate, lamb juice

28,50€

Dos de cabillaud au babeurre, dahl de lentilles, pousses d’épinards, citron vert, pain naan /
Buttermilk cod fillet, lentil dahl, baby spinach, lime, naan bread

27,50€

Quinoa tricolore, filet de poulet mariné, grenade, feta, herbes, concombres, houmous, oignons rouges, pois chiche,
coriandre, pain naan, citron vert, sauce tzatziki / Tricolor quinoa, marinated chicken fillet, pomegranate, feta,
herbs, cucumbers, hummus, red onions, chickpeas, coriander, naan bread, lime, tzatziki sauce

23,50€

Riz blanc, tempeh, légumes, champignons shitaké, oeuf bio au plat et sauce piquante /
White rice, tempeh, vegetables, shiitake mushrooms, fried organic egg and spicy sauce

21,50€

Riz blanc, falafels, concombre, tomates cerises, gingembre confit, avocat, mangue, oignons rouges et sauce
sriracha mayonnaise / White rice, falafels, cucumber, cherry tomatoes, candied ginger, avocado, mango, red
onion and sriracha mayonnaise sauce

22,50€

SUPERBOWLS VÉGÉTARIENS

21,50€

Quinoa tricolore, courge rôtie, feta, grenade, noisettes, chou kale, herbes fraiches, vinaigrette au sirop d’érable /
Tricolor quinoa, roasted squash, feta, pomegranate, hazelnuts, kale, fresh herbs, maple syrup vinaigrette

22,50€

22,50€
Steak de chou-fleur rôti, houmous, sauce crémeuse feta, grenade, herbes fraiches, pois chiche grillés, citron vert,
pain naan, frites de patates douces / Roasted cauliflower steak, hummus, creamy feta sauce, pomegranate, fresh
herbs, grilled chickpeas, lime, naan bread, sweet potato fries

Filet de saumon snacké “barbecue”, riz noir, oignons rouges marinés, salsa de maïs, pico de gallo, laitue,
avocat, coriandre, fromage cantal, citron vert / Grilled “barbecue” salmon fillet, black rice, marinated red
onions, corn salsa, pico de gallo, lettuce, avocado, coriander, cantal cheese, lime

27,50€



BUBBLIES' STREET FOOD

CLUB SCANDINAVE

Chaque plat est accompagné d'une salade OU  une portion de frites OU une portion de frites de patates
douces (supplément +1,50€). Supplément salade en extra: +1,50€ /
Each dish is accompanied by a salad OR fries OR sweet potatoes fries (+1,50€). Extra salad : +1,50€ 

17,50€

CLUB BUBBLIES 17,50€

Pain de mie, saumon fumé, avocat, roquette, tomates, pousses d'épinard, concombres et sauce aneth et concombre /
Soft bread, smoked salmon, avocado, arugula, tomatoes, spinach sprout, cucumber and cucumber dill sauce

Pain de mie, avocat, roquette, cheddar, bacon, poulet, tomates / 
Soft bread, avocado, arugula, cheddar, bacon, chicken, tomatoes 

WAFFLE CRISPY CHICKEN 22,50€
Gaufre maison, poulet frit, coleslaw, cheddar, avocat, sirop d'érable /
Homemade waffle, fried chicken, coleslaw, cheddar, avocado, maple syrup

SMASHED BEEF BURGER 23,50€
Pain brioché, viande hachée pure boeuf, cheddar, bacon, oignons confits, tomates, oeuf au plat, sauce burger
/ Brioche bread, pure beef mince, cheddar, bacon, candied onions, tomatoes, fried egg, burger sauce

WAFFLE CLUB BUBBLIES 20,50€
Gaufre maison, avocat, roquette, cheddar, bacon, oeuf au plat OU poulet, tomates / 
Homemade waffle, avocado, arugula, cheddar, bacon, fried egg OR chicken, tomatoes 

WAFFLE SCANDINAVE 20,50€
Gaufre maison, saumon fumé, avocat, roquette, tomates, pousses d'épinard, concombres et sauce aneth et concombre /
Homemade waffle, smoked salmon, avocado, arugula, tomatoes, spinach sprout, cucumber and cucumber dill sauce

FALAFEL BURGER 22,50€
Pain brioché, falafel burger, houmous, avocat, salade, oignons rouges, germes, sauce tzatziki / Brioche bread,
falafel burger, hummus, avocado, salad, red onions, sprouts, tzatziki sauce



NOS GOURMANDISES FAITES MAISON / 
OUR HOMEMADE SWEETS

7,50€

Toppings aux choix (+1,00€)

- Fruits rouges/red fruit
- Banane/banana
- Smarties
- Chamalow
- Perles chocolat
- Sirop d'érable/maple syrup 
- Chantilly
- Coulis chocolat noir
- Coulis chocolat blanc
- Caramel beurre salé 
- Nutella

CHEESECAKE FRAMBOISE

CHEESECAKE SPECULOOS CARAMEL BEURRE SALÉ 8,00€

8,00€

CHEESECAKE OREO

CHEESECAKE EXOTIQUE 8,50€

8,00€

BROWNIE GLACE VANILLE

CARROT CAKE 8,00€

8,50€

TARTE CHOCO PASSION CARAMEL 7,50€

TARTE POIRE FRANGIPANE

TARTELETTE CITRON MERINGUÉE 7,50€

7,50€

CINNAMON APPLE CAKE

LEMON CAKE 6,50€

6,50€

GAUFRE / PANCAKE BUBBLIES AU CHOIX

LES GLACES DE CHEZ MARCELLO 4,50€ PAR POT
INDIVIDUEL

(demandez nos différents parfums du moment)

MATCHA CAKE 6,50€

BANANA BREAD 6,50€



DINNER
FUN , FRESH, FLAVOURFUL  



HOUMOUS MAISON 

GUACAMOLE MAISON 

L’AVOCADO

LA BURRATA

LA COURGETTE

DINNER  & AFTERWORK  (18H00-21H00) 

15,50€

12,50€

15,50€

Feta, oignons rouges et grenade /
Feta, red onions, pomegranate

TACOS SHAWARMA POULET
Houmous maison, feta, grenade, oignons rouges, poulet, sauce yaourt /
Hummus, feta, red onions, pomegranate, chicken, yogurt sauce

Purée d'avocat / Mashed avocado

14,50€TACOS SAUMON TERIYAKI
Iceberg, avocat, oignons rouges, saumon, coriandre, graines de sésame, citron vert, sauce sriracha /
Salad, avocado, red onions, salmon, coriander, sesame seeds, lime, sriracha sauce

TAPAS TO SHARE

(2 PIÈCES)

(2 PIÈCES)

14,50€
Avocat snacké, sauce yaourt à l’aneth, tomates, poivrons confits, oignons rouges, huile de coriandre, herbes fraîches / 
Snacked avocado, dill yogurt sauce, tomatoes, candied peppers, red onions, coriander oil, fresh herbs

15,50€
Burrata entière, tomates sechées, poivron confit, pignons de pins, huile de truffe, vinaigre balsamique, basilic / 
Burrata, dried tomatoes, candied pepper, pine nuts, truffle oil, balsamic vinegar, basil

CREVETTES SNACKÉES

12,50€
Courgette confite, tomates cerise, persil, échalote et parmesan / 
Confit zucchini, cherry tomatoes, parsley, shallot and parmesan

16,50€
Crevettes snackées, coriandre, cacahuètes, sauce cacahuètes / 
Snacked shrimps, coriander, peanuts, peanut sauce

ÉCRASÉ DE PATATES DOUCES

KEFTA BUBBLIES

14,50€
Patates douces écrasées, sauce feta et yaourt, herbes, jalapenos / 
Crushed sweet potatoes, feta and yogurt sauce, herbs, jalapenos

15,50€
Keftas maison, houmous maison, salade de tomates et concombres / 
Homemade koftas, homemade hummus, tomato and cucumber salad



SUPERBOWLS PROTEINÉS

BIBIMBAP

BIBIMBAP VÉGÉ

POKE BOWL FALAFEL

L'ORIENTAL FALAFEL
Taboulé de perles de couscous, falafels, feta, concombres, tomates, abricots confits, grenade, olives noires, raisins
secs, sauce yaourt et herbes / Tabbouleh, falafels, feta, cucumbers, tomatoes, candied apricots, pomegranate,
black olives, raisins, yogurt and herbs sauce

CAULIFLOWER SHAWARMA

L'ORIENTAL KEFTAS

DINNER  & AFTERWORK (18H00-21H00) 

POKE BOWL SAUMON (OU VERSION TERIYAKI OU SCAMPIS)
Riz blanc, saumon frais OU teriyaki OU scampis, concombre, tomates cerises, gingembre confit, avocat,
mangue, oignons rouges et sauce sriracha mayonnaise / White rice, fresh salmon OR teriyaki OR scampis,
cucumber, cherry tomatoes, candied ginger, avocado, mango, red onions and sriracha mayonnaise sauce

Riz blanc, boeuf mariné, légumes, champignons shitaké, oeuf bio au plat et sauce piquante /
White rice, marinated beef, vegetables, shiitake mushrooms, fried organic egg and spicy sauce

24,50€

23,50€

24,50€
Taboulé de perles de couscous, keftas d'agneau maison, feta, concombres, tomates, abricots confits, grenade,
olives noires, raisins secs, sauce yaourt et herbes / Tabbouleh, homemade lamb koftas, feta, cucumbers,
tomatoes, candied apricots, pomegranate, black olives, raisins, yogurt and herbs sauce

Riz blanc, tempeh, légumes, champignons shitaké, oeuf bio au plat et sauce piquante /
White rice, tempeh, vegetables, shiitake mushrooms, fried organic egg and spicy sauce

21,50€

Riz blanc, falafels, concombre, tomates cerises, gingembre confit, avocat, mangue, oignons rouges et sauce
sriracha mayonnaise / White rice, falafels, cucumber, cherry tomatoes, candied ginger, avocado, mango, red
onion and sriracha mayonnaise sauce

22,50€

SUPERBOWLS VÉGÉTARIENS

21,50€

22,50€
Steak de chou-fleur rôti, houmous, sauce crémeuse feta, grenade, herbes fraiches, pois chiche grillés, citron vert,
pain naan, frites de patates douces / Roasted cauliflower steak, hummus, creamy feta sauce, pomegranate, fresh
herbs, grilled chickpeas, lime, naan bread, sweet potato fries



BUBBLIES SPECIALS 

CABILLAUD  À L’INDIENNE

BUBBLIES' STREET FOOD

CLUB SCANDINAVE

Chaque plat est accompagné d'une salade OU  une portion de frites OU une portion de frites de patates
douces (supplément +1,50€). Supplément salade en extra: +1,50€ /
Each dish is accompanied by a salad OR fries OR sweet potatoes fries (+1,50€). Extra salad : +1,50€ 

17,50€

CLUB BUBBLIES 17,50€

Pain de mie, saumon fumé, avocat, roquette, tomates, pousses d'épinard, concombres et sauce aneth et concombre /
Soft bread, smoked salmon, avocado, arugula, tomatoes, spinach sprout, cucumber and cucumber dill sauce

Pain de mie, avocat, roquette, cheddar, bacon, poulet, tomates / 
Soft bread, avocado, arugula, cheddar, bacon, chicken, tomatoes 

WAFFLE CRISPY CHICKEN 22,50€
Gaufre maison, poulet frit, coleslaw, cheddar, avocat, sirop d'érable /
Homemade waffle, fried chicken, coleslaw, cheddar, avocado, maple syrup

SMASHED BEEF BURGER 23,50€
Pain brioché, viande hachée pure boeuf, cheddar, bacon, oignons confits, tomates, oeuf au plat, sauce burger
/ Brioche bread, pure beef mince, cheddar, bacon, candied onions, tomatoes, fried egg, burger sauce

WAFFLE CLUB BUBBLIES 20,50€
Gaufre maison, avocat, roquette, cheddar, bacon, oeuf au plat OU poulet, tomates / 
Homemade waffle, avocado, arugula, cheddar, bacon, fried egg OR chicken, tomatoes 

WAFFLE SCANDINAVE 20,50€
Gaufre maison, saumon fumé, avocat, roquette, tomates, pousses d'épinard, concombres et sauce aneth et concombre /
Homemade waffle, smoked salmon, avocado, arugula, tomatoes, spinach sprout, cucumber and cucumber dill sauce

SHAWARMA CHICKEN

Dos de cabillaud au babeurre, dahl de lentilles, pousses d’épinards, citron vert, pain naan /
Buttermilk cod fillet, lentil dahl, baby spinach, lime, naan bread

27,50€

Quinoa tricolore, filet de poulet mariné, grenade, feta, herbes, concombres, houmous, oignons rouges, pois chiche,
coriandre, pain naan, citron vert, sauce tzatziki / Tricolor quinoa, marinated chicken fillet, pomegranate, feta,
herbs, cucumbers, hummus, red onions, chickpeas, coriander, naan bread, lime, tzatziki sauce

23,50€


