
DRINKS



LES SOFTS

COFFEE MOOD

BOISSONS BIEN-ÊTRE/ WELLNESS DRINKS 

JUS FRAIS PRESSÉS ET SMOOTHIES / FRESH JUICES & SMOOTHIES

6,00€

LOVELY GREEN
Avocat, épinards, mangue, spiruline, brocoli, orge, blé  /
Avocado, spinach, mango, spirulina, broccoli, barley, wheat

JUS D’ORANGE / ORANGE JUICE

6,50€

6,50€

6,50€

LIMONADES MAISON
 / HOMEMADE LEMONADES

THÉS GLACÉS MAISON /
HOMEMADE ICE TEAS

Eau plate VIVA (50cl) / Still water (50cl)

CITRON GINGEMBRE

EXOTIQUE
Exotic

PÊCHE
Peach

5,50€

5,50€

5,50€

Eau petillante ROSPORT (50cl) / Sparkling water (50cl) 

Coca cola, Coca cola zero

Sprite / Fanta / Schweppes agrumes ou citron

4,50€
4,50€
4,00€
4,00€

Tonic (nature / mediterraneen / ginger
beer / ginger ale / hibiscus)

Jus de fruits (pomme / mangue / passion
/ ananas / orange / cranberry / tomate)

4,00€

4,00€

Ristretto

Espresso / Double espresso

Café / Décaféiné (avec lait +0,50€)

Americano

3,00€
3,00€ / 4,50€

3,50€

4,00€

Latte / Latte frappé (avec arôme vanille / coco / caramel / noisette / spéculoos + 0,50€)

Matcha latte / Matcha latte frappé

4,50€

5,00€

Cappucino italien ou avec chantilly

Chocolat chaud ou viennois 5,50€
4,50€

      lait végétal  (+ 1,00 €) : avoine / amande / coco
      vegetal milk (+1,00€): oat/almond/coconut

Café frappé (avec lait +0,50€) 4,50€

Irish coffee 7,50€

BERRY BOMB
Açai, myrtilles, cassis, banane, pomme, fraises, mûres, protéines de chanvre, baobab / 
Açai, blueberry, blackcurrant, banana, apple, strawberries, blackberries, hemp protein, baobab

HAWAIIAN
Fruit de la passion, noix de coco, mangue, acérola, pomme, ananas / 
Passion fruit, coconut, mango, acerola, apple, pineapple

FRUITS ROUGES HIBISCUS 5,50€
Lemon ginger

Red fruits hibiscus

CITRON GINGEMBRE

EXOTIQUE
Exotic

PÊCHE
Peach

5,50€

5,50€

5,50€

FRUITS ROUGES HIBISCUS 5,50€
Lemon ginger

Red fruits hibiscus



LES BIÈRES

CRÈME BRÛLÉE MARTINI
Vodka, sirop de vanille, crème fraiche, blanc d’oeuf, sucre
cassonade / Vodka, vanilla syrup, crème fraiche, egg
white, brown sugar

Curaçao, gin, citron frais, blanc d’oeuf / 
Curaçao, gin, fresh lemon, egg white

Jack Daniel’s, sirop de fruits rouges, citron jaune, menthe 
fraîche / Jack Daniel's, Red Fruit Syrup, Lemon, fresh mint

Diekirch pression (0.3L / 0.5L)

Hoegaarden blanche pression

Leffe blonde / Leffe brune

5,00€ / 7,50€

5,00€

Picon bière (0.3L / 0.5L)

Hoegaarden rosée 0.25L

Triple Karmeliet 0.3L

4,50€
6,50€

Corona

Clausthaler (sans alcool) 5,00€

6,00€

BUBBLIES  COCKTAILS

L’ATELIER DU BARMAN

BLUE LADY

RED JACK

14,00€

14,00€

14,00€

4,50€ / 7,00€ 6,00€ / 8,00€

LES NOTES DU BARMAN!

Cocktail gourmand, suave et décadent, parfait
pour les amateurs de desserts liquides. C’est une
véritable pâtisserie à boire, idéal en fin de repas
ou comme digestif sucré.

Un cocktail à la fois élégant, rafraîchissant et
onctueux, avec un jeu d’équilibre entre acidité,
douceur et amertume. Parfait en apéritif, il séduit
autant par son look que par sa finesse aromatique.

Kwak 0.3L 5,00€

Rhum spéculoos maison, liqueur café, liqueur cacao, crème
fraîche, sirop de canne sucré / Homemade speculoos rum,
coffee liqueur, cocoa liqueur, sour cream, sweet cane syrup

THE CAKE 14,00€

Un cocktail moderne, fruité et accessible, qui marie la
force douce du Jack Daniel’s à la fraîcheur acidulée
des fruits rouges et du citron. Il évoque un whiskey
sour revisité façon estival, parfait pour un apéritif en
terrasse ou une soirée cocktail décontractée

"The Cake" est un cocktail dessert ultra-gourmand,
riche, onctueux et très réconfortant. Parfait comme
alternative originale à une pâtisserie. Il évoque à la
fois un moka, un brownie fondant et un latte aux
épices… une petite bombe de douceur

SPRITZ & APERITIFS

Aperol spritz

Hugo spritz

Limoncello spritz

11,00€
11,00€

11,00€

Duvel IPA 0.3L 6,00€

Orval 0.3L 6,00€

Porto blanc / rouge

Martini blanc / rouge / fiero

Ricard

Crodino

6,00€

4,00€

Campari sec

Campari orange 8,00€

9,00€

6,00€

6,00€
Coupe de crémant Alice Hartmann BRUT

Coupe de champagne Drappier BRUT 15,00€

11,00€

Kir vin blanc (pêche ou cassis)

Kir royal (pêche ou cassis) 13,00€

8,00€



LES ICÔNES DE LA MIXOLOGIE

MOJITO
Citron vert, menthe, rhum, limonade, sucre de canne /
Lime, mint, rum, limonade, cane sugar

13,00€

ESPRESSO MARTINI (OU BAILEYS*)
Vodka, Baileys*, café espresso, liqueur de café,
sirop de vanille / Vodka, Baileys*, espresso
coffee, coffee liqueur, vanilla syrup

13,00€

MOSCOW MULE
Citron vert, gingembre, vodka, ginger ale /
Lime, Ginger, vodka, ginger ale

13,00€

BLOODY MARY
Jus de tomate, vodka, citron vert, tabasco,
poivre, sel de céleri / Tomato juice, vodka, lime,
tabasco, pepper, celery salt

13,00€

CAÏPIROSKA
Citron vert, vodka, sirop de sucre, cassonade / 
Lime, vodka, sugar syrup, brown sugar

13,00€

PORNSTAR MARTINI
Citron vert, vodka, jus de passion, sirop de vanille,
shot de prosecco / Lime, vodka, passion fruit juice,
vanilla syrup, prosecco shot

13,00€

NEGRONI
Gin, martini rouge, vodka / 
Gin, red martini, vodka

13,00€

Citron vert, sirop de sucre, cachaça, cassonade / 
Lime, sugar syrup, cachaça, brown sugar

PINA COLADA
Rhum brun, lait de coco, purée de coco, jus
d’ananas / Brown rum, coconut milk, coconut
puree, pineapple juice

13,00€

CAIPIRINHA 13,00€

CUBA LIBRE
Rhum, citron vert, sirop de sucre, coca cola /
Rum, lime, sugar syrup, coca cola

13,00€

LONDON MULE

MIMOSA

LES MOCKTAILS

VIRGIN MOJITO
Citron vert, menthe, sirop mojito mint, eau pétillante /
Lime, mint, mojito mint syrup, sparkling water

10,00€

VIRGIN COLADA
Lait de coco, purée de coco, jus d’ananas,
chantilly / Coconut milk, coconut puree,
pineapple juice, whipped cream

10,00€

NADAL
Fruits de la passion, fraises, gingembre, jus de
passion, hibiscus / Passion fruit, strawberries, ginger,
passion fruit juice, hibiscus

10,00€ KIDS LOVER
Citron vert, jus d’orange, grenadine / 
Lime, orange juice, grenadine

7,00€

FEDERER
Grenadine, hibiscus, gingembre, ginger beer, fraises /
Grenadine, hibiscus, ginger, ginger beer, strawberries

10,00€

DJOKO
Pomme, concombre, citron vert, jus de pommes,
perrier concombre / Apple, cucumber, lime, apple
juice, perrier cucumber

10,00€

Jus d’orange, crémant / Orange juice, crémant

11,00€

Gin, citron vert, ginger beer, gingembre, menthe /
Gin, lime, ginger beer, ginger, mint

13,00€

STEFFI

Ginger ale, citron jaune, grenadine, cerise amarena /
Ginger ale, lemon, grenadine, amarena cherry

10,00€ SERENA
Jus d’orange, citron jaune, sirop sucre de canne,
eau gazeuse, romarin / Orange juice, lemon,
cane sugar syrup, sparkling water, rosemary

10,00€

GIN FRESH
Gin Bombay, concombres, menthe, jus de citron
vert, baies de genièvre, sirop de sucre, tonic /
Bombay gin, cucumbers, mint, lime juice, juniper
berries, sugar syrup, tonic

14,50€

GIN AGRUMES
Gin Monkey 47, tonic, cannelle, orange, citron vert
et jaune, poivre timut, sirop de pamplemousse /
Monkey 47 gin, tonic, cinnamon, orange, lime and
yellow, timut pepper, grapefruit syrup

15,50€

GIN FRUITS ROUGES
Gin Bombay, tonic, fraise, hibiscus, citron, basilic,
romarin, concombres / Bombay gin, tonic,
strawberry, hibiscus, lemon, basil, rosemary,
cucumbers

14,50€



SPIRITUEUX ET DIGESTIFS

Gin Bombay (Tonic +2,00€)

Gin Tanqueray (Tonic +2,00€)

Gin Hendriks (Tonic +2,00€)

Gin Monkey 47 (Tonic +2,00€)

11,00€

12,00€

13,00€

13,00€

Gin Mare (Tonic +2,00€)

Vodka Eristoff

Vodka Eristoff red

12,00€

7,00€

9,00€

Tequila Patron

Rhum Diplomatico

12,00€

13,00€

Rhum Havana 3ans / 7ans

Rhum Zaccapa 23 Solera

8,00€ / 10,00€

14,00€

Whisky Jack Daniels (soda + 2,00€)

Whisky Jameson (soda + 2,00€)

Bulleit Bourbon (soda + 2,00€)

8,00€

7,00€

14,00€

Whisky Glenmorangie (soda + 2,00€)

Cognac Remy Martin VSOP

Cognac Hennessy XO 25 ans

Amaretto

12,00€

13,00€

25,00€

8,00€

Sambuca

Bailey’s

Get 27

Poire William

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

Averna 8,00€

GIN

VODKA

TEQUILA

RHUM

WHISKY & COGNAC

Mirabelle

Limoncello

8,00€

8,00€

DIVERS

Gin Gordon^s Pink (Tonic +2,00€) 10,00€



La carte des vins 
N O S  B U L L E S

N O S  V I N S  B L A N C S

CRÉMANT ALICE HARTMANN BRUT, LUXEMBOURG 11,00€

15,00€

7,50€

7,00€

75,00€

37,50€

49,00€

46,00€

35,00€

55,00€

CHÂTEAU HAUT-SÈLVE, GRAVES, BORDEAUX FRANCE

TERRES BLANCHES, BAUX DE PROVENCE FRANCE

CHAMPAGNE DRAPPIER BRUT CARTE D'OR

Arômes d’agrumes, de fruits blancs avec des notes florales, le boisé est discret

Cet assemblage de cépages typiques du terroir provençal offre un vin sec et minéral

CABANON VIOGNIER, DOMAINE DES ALEXANDRINS, RHÒNE FRANCE

La trame aromatique est sur l'abricot avec une touche de pamplemousse en fin de bouche

9,00€ 45,00€PINOT GRIS REMICH JONGEBERG, RENÉ BENTZ, LUXEMBOURG 
Fruité et élégant aux notes de fruits blancs (poires et pommes), amandes et miel

QUINTA DA RAZA "ALVARINHO-TRAJADURA", PORTUGAL
Vin élégant d'aspect clair et brillant. Frais et fruité 

CRÉMANT POL FABAIRE BRUT, LUXEMBOURG 8,50€ 42,50€

BIO

7,00€ 35,00€CÔTES DU RHÔNE PERRIN ET FILS, RHÔNE FRANCE
Légèrement beurré, aux notes de fleurs blanches telles que l’amandier ou le chèvrefeuille

52,00€MÂCON BOIS ALLIER DOMAINE CORDIER, BOURGOGNE FRANCE
Au nez, des notes de fleurs blanches, de beurre, d’aubépine, de pomme, coing, d’amande 
sur un fond boisé très agréable



N O S  V I N S  R O U G E S

CORBIÈRES DOMAINE DES VALS, LANGUEDOC ROUSSILLON FRANCE

DUAS QUINTAS RAMOS PINTO, DOURO PORTUGAL

CHINON "RETOUR AU FRANC" COULY DUTHEIL, LOIRE FRANCE

7,50€

7,50€

8,00€

35,00€

37,50€

39,00€

39,00€

59,00€

37,50€

39,00€

35,00€

CHÂTEAU DE LA GRAVE « CARACTÈRE », BORDEAUX FRANCE

HAUTES-CÔTES-DE-NUITS DAME DE VERGY, BOURGOGNE FRANCE

GOMEZ DE SEGURA "CRIANZA, RIOJA ESPAGNE

PRIMITIVO SALENTO "ARNISSA",  ITALIE

MALBEC ALTAVISTA, ARGENTINE

Riche en arômes, fruits noirs mûrs. Notes de poivre, de réglisse, thym et notes de
garrigues. Vin Epicé, fruité, gourmand, végétal

Un vin chaleureux, expressif et racé autour d'un caractère bien marqué aux
arômes de myrtille et de cassis 

Frais et floral, le nez évoque la pivoine et les fruits noirs

Arômes d'élevage avec une prédominance de bois neuf sur un fond élégant de
fruits noirs bien mûrs

Vin puissant des Pouilles aux arômes boisés

Des notes de fruits verts, prunes et des notes de café

Un arôme frais et pénétrant de parfum floraux et des arômes mûrs de fruits, de
prunes et de figues

Ce vin est parfumé de fruits noirs légèrement fumés: cassis, mûres et groseilles

N O S  R O S É S

43,00€PINOT GRIS "GRIS DE GRIS", DOMAINE JEAN-LEUCK THULL, LUXEMBOURG 
Vin fruité avec une agréable balance entre une petite douceur et une acidité rafraichissante

9,00€ 45,00€DOMAINES OTT "BY OTT", CÔTES DE PROVENCE FRANCE
Une robe rose pâle cristalline aux reflets orangés. Nez fin et fruité aux notes de pêche
blanche et d’abricot, mêlées de fruit de la passion et de mangue

7,00€

CÔTES DU RHÔNE "LE TEMPS EST VENU" D’OGIER, RHÔNE FRANCE

BIO

Vin puissant. Un fruit très présent avec de très jolis arômes marqués sur les fruits
rouges et noirs comme la cerise et la mûre

39,00€

VACQUEYRAS "LES CHRISTINS" PERRIN & FILS, RHÔNE FRANCE
Coté charnu. Ses arômes typiques de chocolat, de cerise et de figue se marient
parfaitement à ceux de la Syrah

52,00€

6,50€ 31,50€DOMAINE DOMINIQUE FERRET, CÔTES DE GASCOGNE FRANCE 
Vin au nez élégant dévoilant des notes florales et fruitées de pêche blanche et fruits rouges



THÉS / TEAS NOTRE SÉLECTION DE THÉS ET INFUSIONS / OUR SELECTION OF TEAS AND INFUSIONS 
(TOUS NOS THÉS SONT DE QUALITÉ BIO / ALL OUR TEAS ARE ORGANIC QUALITY)

THÉS VERTS / GREEN TEAS

THÉS NOIRS / BLACK TEAS

4,50€

THÉS BLANCS / WHITE TEAS 4,50€

4,50€

SENCHA ASAMUSHI provenance Japon / from Japan  | 1-2 min, 80 ̊C

EXOTIC CREAM pêche, fruit de la passion, poire / peach, passion fruit, pear | 2-3 min, 70-80 ̊C

STRAWBERRY MYSTERY fraise, goyave / strawberry, guava | 2-3 min, 70-80 ̊C

CHINA JASMINE HIGH GRADE jasmin / jasmine | 2-3 min, 75 ̊C

MARRAKESH MINT menthe poivrée / peppermint | 2-3 min, 70-80 ̊C

OOLONG & ROOIBOS 5,00€

TISANES, INFUSIONS FRUITÉES / HERBAL AND FRUITS INFUSIONS 4,50€

BIO

BIO

BIO

ENGLISH BREAKFAST BROKEN provenance Assam et Ceylan / from Assam & Ceylon  | 3-5 min, 100 ̊C

LIME & CO citron vert, canneberge / lime, cranberry | 3-5 min, 100 ̊C

EARL GREY bergamotte / bergamot | 3-5 min, 100 ̊C

VALENCIA’S GARDEN mandarine / mandarin | 3-5 min, 100 ̊C

BIO

BIO

BIO

VIETNAM PAI MU TAN provenance Vietnam / from Vietnam | 2-3 min, 80 ̊C BIO

ROOIBOS NATURAL

ROOIBOS SLIM

OOLONG CHINA TIE GUAN YIN provenance Chine / from China | 2-3 min, 80 ̊C

| 7-10 min, 100 ̊C

BIO

BIO

LEMON FRESH GINGER  | 3-4 min 100 ̊C

CAMOMILLE  | 5-10 min, 100 ̊C

VERVEINE  | 5-10 min, 100 ̊C

MILD & SWEET PINEAPPLE pêche, ananas / peach, pineapple  | 10-12 min, 100 ̊C

TROPICAL SIESTA mélange de fruits exotiques / exotic fruits blend  | 7-8 min 100 ̊C

BIO

BIO

BIO

BIO

BERRY BLOSSOM

CHILDREN’S TEA orange, fraise / orange, strawberry  | 10-12 min, 100 ̊C

FRUIT BASKET framboises, cassis / raspberry, black currant  | 10-12 min 100 ̊C

BIOmyrtilles / blueberry  | 7-10 min, 100 ̊C

mate, citronnelle, orange | 5-10 min, 70 ̊C


